Malti chiari speciali e luppoli pregiati

per il realizzo della Birra XL che dopo la
prima fermentazione in acciaio inox viene
travasata in barrique di primo passaggio a
contatto con le ‘fecce di vino' da dove parte
una seconda fermentazione caratterizzante
in botte.

Dopo la seconda fermentazione in botte

la Birra XL continua la maturazione in
barrique per 12 mesi.

Questo Metodo ‘Bafalo’ dona alla Birra
piacevoli note aromatiche acidita e
mineralita.

Il perlage finale in bottiglia & basso mentre
a livello olfattivo & molto complessa,

ricca ed inebriante di aromi e sentori sia
dei malti che dei lieviti. Piacevoli note di
acidita molto eleganti che ne smorzano la
parte maltata persistente.

Chiara/ Alc. 7%

Gradazione alcolica 7% Vol.

Tipo di fermentazione Alta-Rifermentata in bottiglia

Tipologia Strong Ale Barricata

n%
aa 110010
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